Ingrédients :

e 125g farine, 80 g beurre
e 4 ceufs

e lcs sucre, sel

e 2bcl eau

e Dans une casserole, mettez l'eau, le beurre, le sucre et le sel.
 Faites frémir et ajouter la farine hors du feu, faire une boule.
» Mettre dans un saladier et ajoutez les ceufs un a un.

e Dressez la pate a la poche et cuire a 180°C 10 a 20min
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