
Ingrédients : 

200g farine+ 1 cs sucre
75 g beurre
1 œuf, sel
+/- 40 ml eau

Préparation :

Mélangez-le sucre, la farine et le sel
Ajoutez le beurre en petit dès, mélangez
Ajoutez l’œuf et l’eau, formez une pâte homogène et laissez reposer 30 min
Garnir avec fruit, confiture et réaliser vos formes

Biscuit “Chausson, pâte brisée sucrée”
Momie, fantôme, araignée...


